
抽出されたラクトザイム原液抽出されたラクトザイム原液

独自の研究ノウハウ独自の研究ノウハウ 機能性の探求機能性の探求

腸内細菌を利用した機能性素材を開発腸内細菌を利用した機能性素材を開発

北海道十勝で契約栽培北海道十勝で契約栽培

株式会社ラクトザイムは、老化に伴う免疫力の低下に着目し、ヒトの免疫力に大きく関わっている腸内フローラの
しくみを活かした、機能性素材を製造する会社です。免疫力の源とも呼ばれる腸内フローラの研究から生まれた
ラクトザイムは、無農薬豆乳を腸内細菌で発酵させる、すべての製造工程にこだわりを持って作られた機能性エキスです。

自分自身の持っている免疫力を高めておくこと。それは私たちの健康を守る本来の方法です。

● 原料の無農薬大豆を自社栽培
● 高濃度の豆乳を培地に使用
● 独自の培養方法

こだわりの
POINT

● 原液エキスをさらに濃縮
● 最先端の技術で機能性を証明
● 機能性成分の探求

商品に関するお問い合わせは

株式会社 ラクトザイム

誰もが求めている製品を

誰にも真似のできない方法で造る

原料配合率が明確原料配合率が明確

〒333-0849 埼玉県川口市本前川 3-22-14
TEL:048-424-8068  FAX:048-424-8056

Email: lactzyme@lactzyme.com
https://lactzyme.com/

高濃度の豆乳が原料高濃度の豆乳が原料


